	Du 15 au 19/01/18
	Fermé
	Salade d'œuf poché
Pavé de cabillaud à la bourguignonne
Tagliatelle
Déclinaison de pâtisseries hivernales
	Assiette de Fruits de mer
Côte de veau sautée sauce aux morilles, gratin de pommes de terre façon tartiflette, tomate au four
Pain brioché perdu, glace cannelle et coulis de mangues

	Tartelette aux légumes et pistou  
Cuisse de volaille farcie aux champignons Garniture grand-mère  
Crème brûlée à la vanille
	CCF
	Avocat aux crevettes
Blanquette de veau à l’ancienne
Riz créole
Galette des rois

	Du 22 au 26/01/18
	Salade de Haddock aux pommes et endives
Dos de cabillaud meunière, pommes au four et carottes au cumin
Chariot de desserts
	Salade d'œuf poché
Pavé de cabillaud à la bourguignonne
Tagliatelle
Déclinaison de pâtisseries hivernales
	Fermé
	Tartare de dorade et légumes croquants
Magret de canard rôti pleurotes, samossa (épinard, fromage.), polenta
Choux chantilly

	CCF
	Quiche lorraine
Filet de cabillaud sauce vin blanc
Plateau de fromages
Café gourmand

	Du 29/01 au 02/02/18
	Salade de Haddock aux pommes et endives
Dos de cabillaud meunière, pommes au four et carottes au cumin
Chariot de desserts
	Crème de potiron
Filet de pintadeau rôti farci sous la peau
Garniture forestière,
Flan de légumes
Chariot de desserts
	Fermé
	Profiterole aux fruits de mer Fricassée de volaille au vin jaune Tagliatelle
Poire pochée au vin rouge épicée

	Terrine de lièvre oignons au miel et choux confits
Salmis de faisan
Tagliatelles Gratin de salsifis
Cerises Jubilé
	Ficelle picarde
Entrecôte sauce bordelaise
Assiette de chèvre
Tarte au fromage blanc

	Du 05 au 09/02/18
	Saumon fumé sauce à l’aneth et brioche grillée
Blanquette de veau au lait de coco, riz créole
Chariot de desserts

	Crème de potiron
Filet de pintadeau rôti,
 farci sous la peau
Garniture forestière,
Flan de légumes
Chariot de desserts
	Fermé
	Tarte fine au maquereau
Caille en deux cuissons, rôtie et confit Embeurrée de choux
Comme un Paris-Brest
	Gâteaux de foies blonds
Poularde pochée sauce suprême
Légumes glacés/ gratin de salsifis
Pêche Melba

	Velouté de Potiron
Darne de saumon grillée
Beurre Maitre d’hôtel
Tarte Bourdaloue aux poires

	Du 12 au 16/02/18
	Saumon fumé sauce à l’aneth et brioche grillée
Blanquette de veau au lait de coco, riz créole
Chariot de desserts
	Yakitori de gambas, jeunes pousses et légumes croquants
Fricassée de volaille vallée d'auge,
Riz pilaf
Desserts selon l’inspiration du chef pâtissier
	Fermé
	[bookmark: _mqc1cvnjikcg]Salade d’œuf poché
[bookmark: _30j0zll]Selle d'agneau farcie, sauce au romarin, Pommes dauphines, flan de courgettes, carottes glacée  
Verrine aux poires caramélisés et caramel au beurre salé
	Salade de chèvre chaud
Sandre sauce vin blanc
Boulghour et ratatouille
Tarte aux noix

	Gougère au comté sauce Mornay
Steak au poivre
Pommes sautées
Crème cuite caramel au beurre salé et croustillant

	Du 19 au 23/02/18
	
	
	
	
	
	

	Du 26/02 au 02/03/18 
	
	
	
	
	
	

	Du 05/03 au 09/03/18
	Fermé
	Yakitori de gambas, jeunes pousses et légumes croquants
Fricassée de volaille vallée d'auge,
Riz pilaf
Desserts selon l’inspiration du chef pâtissier
	Yakitori de gambas,
Souris d’agneau glacé au miel épicé, tajine de légumes
Ananas flambé, glace coco gingembre
	BTS blanc
	Saucisse de Morteau en habit régional
Fricassée de volaille aux morilles, duo de riz aux légumes
Gâteaux aux noix et tarte myrtilles
	Soupe de poissons
Filet de saumon et sole tropicale en papillote
Tian de légumes
Tarte citron meringuée

	Du 12 au 16/03/18
	Eventail d’avocat et de gambas, sauce cocktail
Goujonnettes de merlan, sauce tartare potatoes
Chariot de desserts
	Cappuccino de favouille
Pavé de saumon rôti, jus de volaille, purée de céleri et carotte glacée
Desserts au chariot du moment
	Charlotte d’asperges au saumon fumé
Jambonnette de poulet fermier aux cèpes, chop suey de légumes
buffet de dessert
	Mousseline de volaille, crème de carotte au cumin
Filet de daurade, jus corsé au romarin tatin de tomates, pleurote, riz
Tiramisu en verrine
	Tortillas au jambon Serrano 
Ballottine de saumon au Gaillac
 Pilaf de boulgour aux légumes
Baba aux agrumes
	Potage de printemps
Bavette aux échalotes confites
Génoise et crème diplomate Fruits du moment

	Du 19 au 23/03/18
	Eventail d’avocat et de gambas, sauce cocktail
Goujonnettes de merlan, sauce tartare potatoes
Chariot de desserts
	Buffet
Taboulé libanais, makis de saumon
Pétoncles pochées façon thaï nouilles sautées, fajitas de poulet
Tiramisu en verrine, cheesecake
	Noix de St Jacques sautées aux champignons, beurre meunière
Canon d’agneau en croute de pommes de terre	
Moelleux au caramel
	Tarte chèvre et courgettes
Râble de lapin (farci) à la bière Croquettes au maroilles, choux de Bruxelles braisé
Aumônière aux fruits
	[bookmark: _GoBack]Fermé
	Taboulé
Tajine d’agneau aux légumes
Soupes d’orange à la menthe
Sorbet

	Du 26 au 30/03/18
	Fermé
	Buffet
Taboulé libanais, makis de saumon
Pétoncles pochées façon thaï nouilles sautées, fajitas de poulet
Tiramisu en verrine, cheesecake

	Huitres glacées au crémant d’Alsace
Filet de turbot, sauce vierge Fenouil braisé, pommes de terre safranées
Entremet poire caramel
	Crème de petits pois, ravioles de chèvre
Lotte au vin rouge, chips de jambon et fenouil févettes, mini-ratatouille
Tartelette choco-framboise
	Fermé
	Cassolette de moules gratinée
Carré d’agneau rôti
Tarte alsacienne

	Du 02 au 06/04/18
	Fermé
	Cappuccino de favouille
Pavé de saumon rôti, jus de volaille, purée de céleri et carotte glacée
Desserts au chariot du moment 

	Escargots de Bourgogne en panier de pomme de terre
Tourte de caille aux morilles, sauce porto
Chariot de desserts printaniers
	Rillettes de saumon, mesclun, blinis
Magret de canard laqué au miel Purée de céleri, artichaut  Mille-feuilles aux framboises
	Fermé
	Gaspacho tuile au sésame
Côte de Bœuf grillée
Beurre maitre d’hôtel
Ananas flambés accompagné de son sorbet et croustillant

	Du 09 au 13/04/18
	Fermé
	Œuf poché deux cuissons, fricassée de champignons aux morilles
Nage de saint Jacques à l’anis vert
Chariot de desserts
	Œuf poché Bragance, asperges vertes gratinées au parmesan
Pavé de bar et langoustines jus au fenouil, mini ratatouille et brandade
Atour de la fraise
	Tempura de légumes et crevettes, sauce tartare
Bar juste rôti Coulis de poivron Légumes printaniers (asperges, épinards, artichaut
Tartelette aux fraises, quenelle de chantilly au mascarpone
	Fermé
	Talmouse en tricorne
Carré d’agneau et pommes Darphin
Bavarois aux fraises et son coulis

	Du 16 au 20/04/18
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