Lundi Mardi Mardi soir Mercredi midi Mercredi soir jeudi midi Jeudi soir Vendredi
Saladeollcctentpoche . Creme de lentilles corail et sa chips
po . . . . Cromesquis de pomme de terre et .
. . Quiche "saumon et poireaux : " (Euf en deux cuissons au lard il
Rable de lapin farci, sauce e " Saint Nectaire, Salade croquante |, .. "
Du 26 février au aux deux moutardes Filet | v Ballotine Poulet Pavé de saumon, beurre blanc au
FERME FERME de cabillaud sauce vin blanc, 3 . . N sauté a la catalane FERME citron vert, riz pilaf aux poivrons
01 mars 2024 Fkkk urées wass | depintade aux noix, sauceala |, . crépes .
Assiette ou plateau de fromage p . . moutarde violette il . P
P Salade de fruits exotiques p— A flambées et Suzette Tarte crumble pommes bananes et
Forét noire revisitée créme anglaise
Fondant au caramel 9
Al ii'iinun g e . . |Salade franche comtoise au Mt d’or
Quiche "saumon et poireaux q e
Moules sauce poulette " et charcuterie Cassolette de moule
Du 04 au 08 ol Saumon NP C I IS | Ry Filet Poulet au vin jaune et morilles il Sandre
mars 2024 piqué au romarin fiaad RERNE - de cabillaud sauce vin blanc, 3 Iégumejs de saison Y au vin blanc Hrkx EERME RERME
- 6 -
Dessert du chef FIECENAE fromage a q purees . . el Autour de I'ananas
Crumble de fruits émulsion de Salade de fruits exotiques B y—
vanille, pommes flambées
Rosace de pamplemousse, purée
Moules sauce boulette ii\:ocat et cocktail de creg;trersé Créme Dubarry s | [ O Salade Avocat,*tirflletle et mangue
Du1lau1l5 ok ’ Saumon d'agneau Faux filet grillé beurre Maitre . Escalope de veau flambée au
L . I FERME *2** d'Hotel, jardiniere Waterzooi de cabillaud P . FERME FERME
mars 2024 piqué au romarin . Eufs | =++x e poivre
Dessert du chef Assiette ou Plateau de fromage . N . i " ek
ek en neige, creme anglaise merveilleux Eclair
Charlotte aux poires caramélisées
Rillette de poissons sur méche (Euf en 2 cuissons sur fricassée de
P . champignons **x* | Créme Dubarry Hkkex
nantaise Magret de canard Faux filet grillé beurre Maitre Salade Gascogne o
du18au22 ek Mouclade P . . I Carré d'agneau printanier
mars 2024 ot pomme de terre de Noirmoutier FERME Assiette d'Hotel, jardiniere FERME ek FERME FERME
ok ou plateau de fromage ~ **** | wki Eufs Tarte au chocolat
Nougat de Tours Salade de fruits flambés a la en neige, créme anglaise
9 vanille, sablé et creme légére
Endive garnie de Gratin de moules au safran,
chantilly au maroilles julienne de légumes Artichauts poivrade
— L. — Escalope . -
du25au29 CCF Cuisine Menu non ' CCF Service Menu non
2024 Sauté de veau aux FERME s panée pommes cocotte et FERME L Sole / Asperges vertes FERME
mars champignons de Paris communique ratatouille communique Hkxx Dessert
- - du chef
Opéra Tarte chocolat banane
Gratin de moules au safran,
I Julienne de IegumeEsscalope Aspérges blanches
du 01 au 05 CCF Cuisine Menu non ’ CCF Service Menu non | 6
; FERIE FERME Y panée pommes cocotte et FERME o . E Buffets du monde
avril 2024 communiqué ratatouille communiquée d'agneau
. Dessert du chef
Tarte chocolat banane
Menus a 14,00 € hors boissons Menus a 21,00 € hors boissons Menu a 26,00€ hors boissons Menu a 36,00€ hors boissons




